SPEISEPLAN

Vom 15.07. bis 21.07.2024

Meni A Meni B

Abendessen

Haferflockensuppe
Montag Paprikagulasch? mit . . . )
Sch[:r)leckﬁnudelna und Quarkauflauf mit Bierwurst und Bierschinken®, Grkle’
15.07. Gemischter Salat MangosoRe
a,c,g
Apfelkompott
GriesskléRchensuppe®©
Ruhrele:(r:rlgoifgllrrl]at und #k:g g?se Erlgségbsﬂg :rrr]n]sem It hausgemachter Schweizer Wurstsalat®9
16.07. dazu Preiselbeersauce
Rote Gritze mit Sahne29
Goldregensuppe?
Mittwoch . . .
Geschnetzelte Leber? mit Linsenbolognese mit Lyoneraufschnitts Mixed Pickel?
17.07 Polentabrei¢ und Tomaten- Spaghetti ¢ und Buntem
e Zuccinigemuse Salat
Milchpudding Vanille?2
Kdniginsuppe?9
y I
Donnerstag Zitronenhiihnchen? mit Champignonomlette!2acg mit geraucger_tebF(I)r_ﬁllenf|Iets ’
Cous-Cous? und Ratatouille Kartoffelwirfel und Sol3e WIEbEIrnge
18.07.
Bananenjoghurt?
gebundene Kirbissuppe?9
Freitag . .
Backfischacd an Rote Beete Falafel mit Kaseaufschnittd, Gurken’
19.07 Remoulade®¢97" mit Pommes frites dazu
T Kartoffelsalat und Krautersauce und
Eisbergsalat Frihlingssalat
Ananaskompott?
Samstag Gulascheintopf mit Baguette? Schupfnudelgemiisepfanne®ac
Versch. Fleischkaseaufschnitt®,
20.07. Heidelbeerjoghurt Radischen
Sonntag #Cordon bleu®! mit Spatzle?2  Brokkoli-Nussecken29i mit
und Rahmsauce? dazu Kartoffelplree? und Landrauchschinken®, Tomaten
21.07. Sommergemi ise Krautersauce?

Eistiberraschung?9¢

Zusatzstoffkennzeichnung:

1- mit Konservierungsstoff
2- mit Farbstoff

3- mit Geschmacksverstarker
4- geschwefelt

5- gewachst

Allergene:

6- mit Phosphat

7- mit Sussungsmittel

8- mit Aspartam

9- geschwarzt

10- mit Antioxidationsmittel

b- Krebstiere
c- Eier

d- Fisch

e- Erdniisse

a- glutenhaltiges Getreide

f- Soja
g- Milcherzeugnisse
h- Nisse
i- Sellerie
j- Senf
k- Sesam



